Instrukcja uzytkowania blach piekarskich oraz wyrobow z blachy stalowej.

Formy piekarskie stalowe sg wykonane przez producenta zgodnie z branzowa normg
BN-852451-04 z blachy stalowej weglowej zwyktej jakosci lub do tloczenia PN-
81H-92131 i PN81H-92121. Z powierzchni blachy sa wusunigte wszelkie
zanieczyszczenia 1 $lady rdzy, a nastepnie wszystkie powierzchnie formy
rownoczesnie s3 natluszczane olejem jadalnym roslinnym. Nabywca form, we
wlasnym interesie jest zobowigzany do sprawdzania w momencie zakupu czy wyglad
wyrobu odpowiada powyzszym warunkom.

W razie przechowywania form przez dluzszy czas nalezy okresowo powtarzac
natluszczanie, nie dopuszczajac do powstania ognisk rdzy. Przed przystapieniem do
uzytkowania form nalezy przeprowadzi¢ nastgpujace czynnosci:

10czysci¢ szczotkg druciang i skrobakiem wszelkie $lady rdzy 1 innych =z
powierzchni formy.

27 akonserwowaé powierzchni¢ olejem jadalnym rodlinnym nie pozostawiajgc miejsc
nie natluszczonych.

3NIEDOPUSZSZCZALNE JEST STOSOWANIE DO NATLUSZCZANIA
TEUSZCZOW POCHODZENIA ZWIERZECEGO I WSZELKICH SMAROW
TECHNICZNYCH.

4Wlasciwie przygotowane formy wprowadzi¢ do rozgrzanego pieca piekarskiego 1
wygrza¢ w temperaturze 230-250C przez okres 12-24h. Formy w piecu muszg by¢
ustawione pojedynczo, nie wolno ukltadaé¢ ich w sztaple co powoduje uszkodzenie
warstwy oleju.

SWygrzane formy wolno studzi¢ (jezeli to mozliwe razem z piecem), nie
dopuszezajac do zadrapan mechanicznych, kontaktu z woda podczas wyjmowania z
pieca.

6Powyzsze czynnosci wg punktéw 1-5 powtdrzy¢ co najmniej 2 razy, dostosowujgce
czas wygrzewania do uzyskania efektow po pierwszym wygrzaniu z tym ze czas ten
nie moze by¢ krétszy niz 12 h. Prawidtowo i starannie przeprowadzone wygrzanie
form powoduje na ich powierzchni powstanie powloki ochronnej gwarantujace)
jakos¢ wypiekanego pieczywa.

7

UWAGA!

W poczatkowym okresie po wypaleniu moze wystgpowac lokalne przyklejenie si¢
pieczywa do formy. W kazdym wypadku nalezy jego pozostalos¢ starannie usungé z
powierzchni formy przy uzyciu narzedzia najlepiej drewnianego. Formy nalezy
przechowywa¢ w cieplym i suchym pomieszczeniu. Po dluzszej przerwie w
uzytkowaniu i ewentualnym pojawieniu si¢ rdzy, nalezy ponowi¢ proces
wygrzewania.
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